
CONCEPTUAL CLASSICS 

Paris Brest Choux με κρέμα passion fruit,

namelaka σοκολάτας γάλακτος & τραγανή βάφλα 

7.0€ 

Lemon Pie Τραγανή τάρτα, κρέμα λεμόνι,

lemon confit, δυόσμος & μαρέγκα  

6.5€ 

Τiramisu   6.5€ 

Pavlova Sable Breton, κρέμα custard λεμόνι,

lemon confit, δυόσμος & καμμένη ιταλική μαρέγκα  

6.5€ 

7.0€ Pistachio Aegina Κρέμα με φιστίκι Αιγίνης,

nougat με ανθό αλατιού, σμέουρα

& πραλίνα από φιστίκι Αιγίνης 100%

Βlack Forest Κρέμα λευκής σοκολάτας

με kirsch, βύσσινα & κέλυφος από σοκολάτα 60%

6.5€ 

Γαλακτομπούρεκο Mille-feuille
Kρέμα σιμιγδαλιού με βανίλια, ξύσμα λεμονιού Αιγίου,

κανέλα & τραγανά φύλλα κορύστας.

6.5€ 

FAMILY & BIRTHDAY CAKES

Crunchy Praline 1400-1500 ( 8-10 άτομα )

Τούρτα γενεθλίων Νamelaka σοκολάτα γάλακτος

40%, κρέμα passion fruit, τραγανή πραλίνα

& καβουρδισμένα φουντούκια.

45€ 

Charlotte Cheesecake ( 8-10 άτομα )

Κρέμα NY Cheesecake, χυμός σμέουρου,

sable breton και μοσχολέμονο.

  

36€ 

MENU
Antonis Selekos Conceptual Desserts

* Παρακαλώ ενημερώστε μας

για τυχόν αλλεργίες

SOURDOUGH PANETTONE

Total Hazelnut Panettone  Με σοκολάτα gianduja,

καραμελωμένα φουντούκια, αλμυρή καραμέλα

& ανθό αλατιού 

38€ 

Signature Panettone Με σταφίδες, cranberries,

χειροποίητο confit από πορτοκάλι & λεμόνι,

σοκολάτα bitter

34€ 

Apple Caramel Panettone Καραμελωμένα μήλα,

μπισκότο streusel,καραμέλα με ανθό αλατιού,

μοσχοκάρυδο και κανέλα

39€ 

30€ Fondant σοκολάταςPassion Fruit Fondant 

60% χωρίς αλεύρι, με κρέμα από passion fruit,

μαρέγκα, αλμυρή καραμέλα & τραγανή πραλίνα

38€ ( 8-10 άτομα )Pistachio Aegina Tart  
Κρέμα με φιστίκι Αιγίνης, nougat με ανθό αλατιού,

σμέουρα και πραλίνα από φιστίκι Αιγίνης 100%

Salted Caramel Spread αλατισμένης καραμέλας

με ανθό αλατιού ( 300g ) 

9€ 

Tsoureki Τσουρέκι με προζύμι,

πορτοκάλι και καθαρό απόσταγμα Μαστίχας Xίου

( 500g ) 

15€ 

Hazelnut Spread Spread σοκολάτας

& καραμελωμένα φουντούκια 70% ( 300g )  

10.5€ 

TSOUREKI & SPREADS
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